schmalzle

ERSTKLASSIG_ESSEN




Kunterbunter wurstsalat

Zubereitungszeit ca. 20 Minuten

Zutaten fiir 3-4 Personen:

300 g Lyoner von Schmalzle
in Scheiben oder
Streifen geschnitten

120 g Emmentaler in
Scheiben oderin
Streifen geschnitten

1/2 Rote Zwiebel
5 Radischen
5 Essiggurken
5 Cherrytomaten rot
5 Cherrytomaten gelb
1/3 Salatgurke

Fiir das Dressing:

6 EL Essiggurkenwasser
1EL Essig

3 EL Sonnenblumendl
1TL Senf

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Die Lyoner ggf. in Streifen schneiden und in
eine Schiissel geben.

Den Emmentaler ggf. in Streifen schneiden
und zu der Lyoner geben.

Radieschen, Salatgurke und Zwiebel kiichen-
fertig vorbereiten und in feine Scheiben oder
Streifen schneiden.

Die Cherrytomaten waschen und vierteln.
Die Essiggurken ebenfalls in feine Streifen
schneiden.

Fur das Dressing alle Zutaten miteinander in
einem kleinen Gefald verriihren.

Das Dressing Uber die vorbereiteten Zutaten
geben, gut mischen. 5 Minuten ziehen lassen

und servieren.

Guten Appetit!

Mehr frische Ideen bei: www.schmaelzle.de



